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	PEPengertian
	Suatu kegiatan  penyusunan biaya yang di perlukan untuk pengadaan bahan makanan bagi pasien dan karyawan yang di layani.

	Tujuan
	Tersedianya rancangan anggaran belanja  makanan yang di perlukan untuk memenuhi  kebutuhan macam dan jumlah bahan makanan bagi konsumen/pasien yang di layani sesuai dengan standar yang di tetapkan.

	Kebijakan
	1. Penyusunan anggaran belanja bahan makanan di lakukan sesuai dengan jalur organiasi yang telah di mtetapkan:
(Peraturan Direktur nomor : 189/27/Ply-2014 tentang Kebijakan Pelayanan Gizi RSUD Solok)

2. Kebijakan Direktur RSUD Solok nomor 706/001/ TU-RS/ tahun 2014  tentang  Standar  Prosedur  Operasional  Rumah Sakit Umum Daerah Solok tahun 2014

	Prosedur 
	1. Mengumpulkan  data tentang macam dan jumlah konsumen tahu sebelumnya.
2. Menetapkan macam dan jumlah konsumen yang di layani

3. Menghitung harga rata-rata  bahan makanan berdasarkan survey pasar
4. Menyusun standar kecukupan gizi ( standar porsi) untuk pasien,pegawai dan dokter yang mendapat makan di Rumah Sakit sesuai dengan peraturan pemberian makanan Rumah Sakit

5. Menentukan Indeks harga makanan  perorang perhari dengan cara mengalikan  bahan makanan yang di gunakan dengan harga satuan  sesuai dengan konsumen/pasien yang di layani

6. Menghitung anggaran belanja bahan makanan  setahun (jumlah konsumen/pasien yang di layani 1 tahun di kalikan Indeks harga makanan)

7. Rencana anggaran di usulkan secara resmi ke bagian anggaran 

	Dokume terkait
	1. Daftar jumlah pasien yang di layani
2. Daftar pegawai

3. Daftar dokter jaga dan residen

4. Daftar harga survey bahan makanan

5. Indeks makanan pasien perhari

6. Standar porsi


